
Idéalement situé sur la plage de Nauzan 
à Saint-Palais-sur-Mer, un des plus beaux 
endroits de la Côte de Beauté, L’Arrosoir est 
un lieu envoûtant.

Dans la superbe salle à l’ambiance design 
ou, l’été, sur la terrasse dominant la crique, 
partez pour une belle balade gustative.

Le chef Alexandre Lavigne, attaché au 
terroir, élabore ses plats « maison » 
avec passion à partir de produits frais 
rigoureusement sélectionnés. Formé chez  
Frédéric Anton et Pascal Aussignac, il a 
mis en place, avec huit autres artisans 
restaurateurs du Pays royannais, un label 
baptisé « Saveurs d’ici, cuisine de chefs ».

Quel que soit votre choix : la formule « 3 en 
1 » du midi, le menu du marché ou le menu 

découverte (midi et soir), vous serez trans-
porté par la cuisine inventive du chef qui 
sublime la noblesse des produits locaux,  
comme l’«  Agneau du Poitou et sa purée 
de céleri » ou les « Huîtres de Mornac-sur-
Seudre pochées au safran de Marennes ».

Une explosion de saveurs !
L’Arrosoir

L’ARROSOIR
73 avenue de Pontaillac
17420 Saint-Palais-sur-Mer
Tél. 05 46 02 12 41
www.restaurant-l-arrosoir.fr

Horaires :
de 12h15 à 13h45 et de 19h15 à 21h30.
Fermeture hebdomadaire : du dimanche soir  
au mardi midi inclus.
En juillet et août : ouvert tous les jours.
Fermeture de mi-novembre à mi-février.

Les vins du cru, qui accompagneront à 
merveille les différents mets, ne sont pas 
oubliés, avec la gamme Grains d’Estuaire 
élaborée par Alexandre Lavigne et Julien 
Bonneau : Le Gourmandise (rosé), La 
P’tite folie (blanc) et L’Arcane (rouge).

Bref, L’Arrosoir est l’endroit idéal pour 
exalter vos sens !
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